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I l y a les fraises, les framboises, les 
bleuets et maintenant les cerises! 
Johanne Patenaude et son fils 

Maxime ont choisi de les o�rir à l’auto-
cueillette à Saint-Jean-sur-Richelieu. 

Nous connaissons bien les cerises 
«Bing», dont les étalages sont remplis ces 
temps-ci. Elles proviennent de l’Onta-
rio, de la Colombie-Britannique ou des 
États-Unis.

Au Québec, une famille du secteur 
Saint-Athanase cultive une autre variété. 
Les griottes, vous les avez déjà essayées?

C’est leur goût particulier et leur cou-
leur qui les distinguent des autres variétés. 
Les griottes sont en e�et aigres-douces et 
rougeâtres. 

Le fruit se déguste très bien naturelle-
ment. Il se transforme également en suc-
culentes con�tures et s’intègre bien aux 
tartes. 

D’autres le convertissent en liqueur 
en le mélangeant à une solution d’alcool, 
de vodka et de sucre. «Nous avons une 
clientèle de l’Europe de l’Est qui vient 
exactement pour cela, révèle Johanne 
Patenaude. Un consommateur est reparti 

avec 16 livres de cerises, la �n de semaine 
dernière.»

NOUVEAUTÉ

La famille a planté ses cerisiers il y 
a maintenant dix ans sur le terrain de 
la pépinière La Belle Odorante sur la  
route 133. Depuis quatre ans, les petites 
baies sont proposées à la clientèle. 

«Nous sommes parmi les seuls au 
Québec qui o�rent l’autocueillette, révèle 
Johanne Patenaude. Peu de gens le savent.  
Nous avons nos connaisseurs et ceux qui 
s’arrêtent par curiosité.»

Les gens qui souhaitent remplir leurs 
paniers devront être à l’aise de monter 
quelques marches dans un escabeau. Les 
cerises, surtout cette année, sont juchées 
sur la cime des arbres. 

Les propriétaires doivent protéger 
le feuillage à l’aide de �lets, puisque les 
oiseaux sont particulièrement friands de 
ce festin sucré.

Si vous êtes moins à l’aise avec les hau-
teurs, on vend aussi des cerises déjà cueil-
lies au kiosque de la pépinière.

PETITS FRUITS

Cette récolte n’est qu’un début pour 
la famille Patenaude. Celle-ci est petite, 

si on la compare à celle qui sera prête 
d’ici quelques années. Les producteurs 
auront bientôt 300 plants de cerises 
supplémentaires. 

Actuellement, les griottes proposées 
ont un taux de sucre de 13 degrés Brix. 
En comparaison, les cerises «Bings» ont 
un taux variant entre 25 et 30 degrés 
Brix.

«La prochaine variété aura un taux 
de 20 degrés Brix, dévoile Johanne 
Patenaude. Les arbres ne sont pas encore 
matures, mais nous avons de bons espoirs 
d’avoir de belles récoltes.»

Ce n’est pas tout. Les producteurs pro-
posent également aux citoyens la came-
rise, un petit fruit de forme allongée. 
Sa saveur marie le cassis, le bleuet et la 
framboise. Il est recherché par les chefs en 
quête de gastronomie. C’est un fruit hâtif 
qui se récolte avant la fraise.

La famille a aussi quatre variétés de rai-
sins de table qui seront o�ertes à l’autocueil-
lette à la �n août. Verts, rouges ou bleus, les 
amateurs auront l’embarras du choix.

Pour l’instant, c’est le temps de découvrir 
les griottes. Le fruit pourra se cueillir jusqu’à 
la �n juillet. Le tarif est de 2,50$ la livre. 

On peut aussi cueillir 
des cerises à Saint-Jean

Johanne et Maxime Patenaude, de la pépinière La Belle Odorante, proposent des 
cerises à l’autocueillette dans le secteur Saint-Athanase.
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A près les fraises et les framboises, 
c’est au tour des bleuets de se 
laisser savourer. Les produc-

teurs ouvrent leurs champs à l’auto-
cueillette. La saison s’annonce bonne.

Certains amateurs se régalent déjà 
depuis quelques jours des bleuets de la 
région. Ils auront goûté aux variétés les 
plus hâtives o�ertes à certains endroits.

Cette première récolte n’était qu’un 
avant-goût. C’est au tour des variétés 
fétiches de se laisser déguster. Le Patriot, 
connu pour ses baies de bon calibre, et le 
Northland, qui tire sa renommée de son 
goût sucré, sont disponibles.

Toutes les entreprises de la région 
ont maintenant ouvert leurs portes. Les 
amateurs devraient trouver un produit 
à la hauteur de leurs espérances. «Nos 
premiers bleuets sont très beaux. Ils n’ont 
assurément pas manqué d’eau, ce qui leur 
donne un beau calibre», souligne Charles 
Fortin, de la Bleuetière du même nom à 
Saint-Jean-sur-Richelieu.

«Notre gros dé� cette année, c’est le 
mûrissement, précise Bertrand Cantin, 
de la bleuetière Jutras à Mont-Saint-
Grégoire. Les fruits sont abondants. Les 
branches sont tellement fournies qu’elles 
ont cassé à certains endroits.»

SAISOn

Ce bon début de saison est attribuable 
à l’hiver doux et le printemps exempt de 
gel tardif. «Nous avons vraiment eu de 
belles saisons. Les bourgeons n’ont pas été 
a�ectés par le gel, c’était l’idéal», souligne 
Charles Fortin.

Maintenant, les producteurs se 
croisent les doigts pour que les petites 
baies mûrissent bien. Le retour du soleil 
tombe juste à point.

«On les trouvait un peu surettes au 
début. Le soleil va les faire mûrir et aug-
menter le taux de sucre», estime Bertrand 
Cantin.

La saison devrait s’étirer jusqu’à la mi-
août. Certaines entreprises o�rent des 
variétés tardives, dont la cueillette peut se 
faire en septembre. Il su�t de s’informer 
chez les producteurs avant de se déplacer. 

Cette année, le prix du bleuet à l’auto-
cueillette varie plus qu’à l’habitude. Le 
fruit se vend entre 2,40$ et 3,25$ la livre. 

Pour trouver une partie des produc-
teurs dans la région, il est possible de 
consulter le site de la route bleue, au 
www.laroutebleue.org. Comme pour les 
fraises et les framboises, il est conseillé 
de se présenter pour l’autocueillette 
après huit heures. La rosée aura alors 
disparu, mais la chaleur ne sera pas trop 
accablante. 

Une bonne saison pour l’autocueillette de bleuets
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Florence Begnoche en pleine action à la bleuetière Jutras de Mont-Saint-Grégoire.
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Changez le clapet de votre 
réservoir d’eau de toilette 
lorsque celui-ci fuit.

Économisez ainsi des milliers 
de litres d’eau par année.
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